MENU TRADITION 28. OO

Friture de Joéls et sauce tartarg
Cocotte d'andouillette au Langres,

Duo de melon et jambon de pays,
Salade paysanne (jambon, emmental, ceuf poché),
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Souris d'agneau et son jus au thym,

Faux-filet charolais sauce échalote,
Méli-mélo de tagliatelles fraiches (pate et courgette) et gambas,

Parmentier de canard,
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Duo de chevre de la région
(échalotes/oignons fumés)
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Dessert




